


Willkommen bei LETOKY Asia Restaurant & Bar - einem Ort, an dem sich asiatische Kochkunst, moderne Eleganz und höchste
Qualitätsansprüche zu einem harmonischen Gesamterlebnis verbinden. 

Unsere Küche ist inspiriert von der klaren Präzision Japans, der frischen Leichtigkeit Vietnams sowie der aromatischen Tiefe Thailands.
Diese Einflüsse vereinen wir zu einem modernen Asia-Fusion-Konzept, das Tradition respektiert und gleichzeitig neu interpretiert.

Bei LETOKY stehen Qualität und Sorgfalt im Mittelpunkt. Wir verwenden ausschließlich hochwertige, sorgfältig ausgewählte Zutaten und
legen großen Wert auf Frische, Reinheit und eine schonende Zubereitung. Jedes Gericht wird mit Aufmerksamkeit, Präzision und

Leidenschaft kreiert
- für ein Genusserlebnis, das nicht nur überzeugt, sondern auch guttut.

Wohlergehen & Genuss
Das Wohlbefinden unserer Gäste hat für uns höchste Priorität. Unsere Speisen sind ausgewogen fein abgestimmt und darauf ausgelegt,

Genuss und Leichtigkeit miteinander zu verbinden. Vom ersten Moment bis zum letzten Bissen möchten wir, dass Sie sich bei uns
willkommen, entspannt und wertgeschätzt fühlen.

Familienbetrieb mit Vision
LETOKY ist ein familiengeführtes Restaurant, entstanden aus Leidenschaft für ehrliche Küche und echte Gastfreundschaft. Gegründet
und geführt von Tom Le&Nicky  die Vision eine besondere asiatische Küche zu schaffen, die Innovation, Handwerk und Respekt vor der

Tradition vereint.

Mit Disziplin, Kreativität und einem klaren Qualitätsanspruch 
verfolgt Tom Le das Ziel, eine moderne asiatische Küche zu etablieren, die durch Feinheit, Charakter und Konsequenz überzeugt

Fine Asian Fusion Cuisine 



ZAHLUNGEN



Allergenkarte

Stand 2026 

Bitte informieren Sie unser Servicepersonal über Allergien oder Unverträglichkeiten.
Trotz größter Sorgfalt können Kreuzkontaminationen nicht vollständig ausgeschlossen
werden.

Gesetzlich deklarationspflichtige Allergene (EU)



0 1 . N I C K Y S  S T A R T E R  T R A Y ( C H E F ´ S
C H O I C E )

Edamame, Mangosalat,Frühlingsrolle, Ha Cao, Kaarage, Sommerrollen, Casava
Chips,

S T A R T E R S

( 4 , I , K , E , A ) 2 2 , 5 0

0 2 . E D A M A M E
Blanchierte junge Soja Bohnen
A.Meersalz
B.Chilli und Salz

0 3 . C A R P A C C I O

0 4 . V I E T N A M  F R Ü H L I N G S R O L L E N  2  S T K .  

Feine Fisch Scheiben in einer Ponzu Sauce
A.Lachs
B.Tuna

( I )

( I , F )

0 5 . D I A M O N D S  S O M M E R R O L L E

Hausgemachte Frühlingsrolle gefüllt mit Hähnchenfleisch,Garnelen,Karotten,
Mu-er Pilzen und Kohlrabi ,dazu eine Limetten-Fisch Vinegrette
A. 6 Stk. vegetarische Frühlingsrollen mit Süss-Sauer Sauce

Vietnamesiche Reispapier Rolle mit Salate, Gurke, Mang, frischen Kräuter und 
Reisnudeln, dazu eine Erdnuss Kokos Dip
Wahlweise:
A. Tofu 
B. Hähnchen
C. Garnelen

( K , F , G )

5 , 9 0

1 1 , 9 0

7 , 6 0

( A )

6 , 3 0

1 3 , 9 0

5 , 9 0

5 , 9 0

6 , 7 0
( A )

( A ) 7 , 7 0



0 6 . B A O  B U N S
Asiatische Burger aus Hefeklößen belegt mit Salaten,Gurken,Sauer Gemüse
und Kräutern

S T A R T E R S

2 1 , 0 0

0 7 . D I M  S U M

A.Tofu mit Pinky Mayo

B.Hähnchen Karaage und Cocktail Sauce
C.Ebi Tempura und Trüffel Mayo

0 8 . T O R I  K A R A A G E

0 9 . T H R E E  T I G E R

( G , I , E , M , S )

1 0 . T H A I  S O U P

knusprige jap.Hähnchen Nuggets dazu drei Dips

kräftige,würzige Hühnerbrühe  bestehend aus Kokosmilch,Zitronengras
Tom Yum, Champignons,Tomaten,Koriander&Thai Basilikum
wahlweise mit:
A.Tofu
B.Hühnerfleisch
C.Garnelen
D.Lachs 

( E , I , M )

7 , 9 0

( I )

6 , 9 0

7 , 9 0

5 , 9 0

D.Chicken Cha Su mit Cocktail Sauce

E.Combo Menü 3 Sorten

Gedämpfte Teigtaschen mit einer Limetten-Soja Dip
A.Ha Cao mit Garnelen
B.Su Mai mit Hähnchen und Garnelen
C.Gyoza Chicken
D.Veggie Gyoza

3 knusprige Garnelen im Tempuramantel serviert mit einer Trüffel 
Mayonaise

( G , I , S , 2 )

( G , E )

( E , M , I , S )

( K )

( K , G )

( G )
( G )

8 , 9 0

7 , 9 0

6 , 9 0

6 , 9 0

7 , 9 0
6 , 5 0

( K )
( F )

( G , K )

7 , 9 0
7 , 9 0

6 , 9 0

5 , 9 0



S T A R T E R S

1 1 . G Y O Z A  S O U P
Gefüllte Teigtaschen Suppe mit Gemüse

1 2 . M A N G O  S A L A D

A.Veggie
B.Hähnchen

1 4 . W A K A M E

6 , 2 0

( F , A , G )

6 , 9 0

Mangostreifen,Gurke,Karotten,verfeinert in einer Limetten-
Fisch-Dressing. Als Topping Erdnüsse,Koriander und Minze.
Vegan oder vegetarisch mit Ponzu-Ananas Dressing 
wahlweise mit:
A.Tofu
B.Hühnerfleisch
C.Garnelen 1 2 , 9 0

8 , 9 0

1 0 , 9 0

( I )

( K )

( F , A , )

( K )
1 0 , 9 0

1 2 , 9 0

Knackige Papaya Streifen in einer Ananas-Limetten
Vinegrette.Verfeinert mit Karotten,Tomaten und
Erdnüssen
wahlweise mit:
A.Pur
B.Garnelen

1 3 . P A P A Y A  S O M  T A M

Seetang Salat,Avocado,Sesam 
wahlweise mit:
A.flambierter Lachs
B.Thunfischwürfeln
C.Grüner Wakame

( G , D )

( D , G , I )

( F )
( F )

1 2 , 9 0

1 4 , 9 0

1 5 . T A R T A R E
Tobiko ubd LETOKY Chip und Ponzu,Trüffelöl
A,Lachs Tartare
B.Tuna Tartare



1 9 . L E T O K Y  G R I L L

H A U P T S P E I S E N

Wahlweise:
A.Gegrillte Garnelen mit Reis und Hauseigener Kräuterbutter
B.Entrecote(ca.250g Medium) mit Süsskartoffel Pommes und Trüffel
Mayonaise
C.Gegrillte Dorade mit Smash Kartoffeln japanischer Art und Braten
Sauce
D.Lachssteak(ca.250g Medium Well)auf Reis nit Teriyaki Sauce
F.Barbarie Ente mit Smash Kartoffeln Japanischer Braten Sauce

Brokkoli,grüne Bohnen,Zucchini,Karotten dazu einer Beilage

1 6 , 0 0

2 5 , 5 0

( I )

2 0 . C R E A M Y  C O C O  T H A I  A R T
Cremiges rotes Curry mit Brokkoli,Zucchini,grünen Bohnen,
Blumenkohl,Bambussprossen und Paprika. Auch mit Grünen Curry
möglich. Dazu ein kleinen Salat. Serviert mit Duftreis 
Wahlweise mit:
A.Tofu
B.Hühnerfleisch
C.Rindfleisch
D.Gegrillte Barbarie Ente
E.Gegrillte Garnelen

2 1 . K A R E  R A I S U  
Japanische Curry mit Kartoffeln und Möhren dazu wird Reis serviert
A.Gemüse Tempura
B.Hähnchen Karaage
C.Ebi Tempura

2 2 . P E A N U T  L O V E R
Erdnusssoße mit Kokosmilch,Brokkoli,Zucchini,Karotten und Paprika.
Dazu ein kleinen Salat und Erdnüssen. Serviert mit Duftreis
wahlweise mit
A.Tofu
B.gebratenes Hühnchen
C.knusprige Karaage Hühnchen
D.Gegrillte Barbarie Ente

( M , S , F )

( M , F )

( A , M )

1 6 , 5 0

2 6 , 9 0

2 4 , 9 0

2 7 , 9 0

2 6 , 9 0

1 8 , 9 0
1 8 , 9 0
1 7 , 0 0

1 3 , 9 0

1 6 , 0 0

1 4 , 9 0

1 6 , 9 0

1 6 , 5 0

1 7 , 0 0
1 8 , 9 0



H A U P T S P E I S E N

Traditionelle vietnamesische Nudelsuppe in einer kräftigen
Rinderbrühe serviert mit
Reisbandnudeln,Frühlinsgzwiebeln und Koriander. Dazu
wird separat Sojasprossen,Limetten,Basilikum und Chilis
wahlweise mit:
Hühnerfleisch 
Rindfleisch 

Udonnudeln gebraten mit Brokkoli,Zucchini,Karotten und Paprika 
in einer Teriyaki Sauce. Als Topping Erdnüsse,Röstzwiebeln und
Koriander
wahlweise mit
A.Tofu
B.Hühnerfleisch
C.knuspriges Karaage Hähnchen
D.Rindfleisch
F.Barbarie Ente
E.gegrillte Garnelen und Entrecote 

2 3 . F L Y I N G  U D O N ( F , A , E )

2 4 . P H O  H A N O I

2 5 . B U N  V I E T N A M
Reisnudeln mit einer Limetten-Fisch Vinegrette
Zwiebeln,Karotten,gemischter Salat und Zitronengras.
Erdnüsse,Röstzwiebeln und Koriander.
wahlweise mit:
A.Tofu
B.Hühnerfleisch
C.Rindfleisch
D.gegrillte Garnelen
E.Frühlingsrollen

1 5 , 5 0( I )

( G )

( G )

( F )

( F , A , G )

( K )

1 6 , 5 0

1 7 , 5 0

1 8 , 5 0
2 6 , 5 0

1 6 , 5 0

1 6 , 5 0

1 7 , 5 0

( I ) 1 3 , 9 0

1 5 , 9 0

1 7 , 0 0

1 6 , 5 0

( K )

( K , F )

1 7 , 0 0



L E T O K Y  B O W L S

B 3 0 . S A L M O N  B O W L

Alle Bowls werden mit einer Teriyaki,Spicy Mayo,Avocado Mayo ubd
Letoky Home Dressing serviert

S A L A T , , A V O C A D O , G U R K E , R E T T I C H

A L L E  S P E I S E N  W E R D E N  M I T  I N G W E R , S E S A M
U N D  W A S A B I  S E R V I E R T

( G , I , S , M , E , D )

1 6 , 5 0

S P I C Y  L A C H S  T A R T A R

B 3 1 . T U N A  B O W L
S A L A T , A V O C A D O , G U R K E , R E T T I C H
S P I C Y  T U N A  T A R T A R

1 6 , 9 0

B 3 1 . T O F U  B O W L
S A L A T , , A V O C A D O , G U R K E , R E T T I C H
C R U N C H Y  T O F U

B 3 1 . C H I C K E N  B O W L
S A L A T , , A V O C A D O , G U R K E , R E T T I C H
C R I S P Y  C H I C K E N

1 5 , 9 0

1 4 , 9 0



F A V O U R I T E

F . 4 2  N I C K Y S  S M I L E

F . 4 4 . T U N A  R O Y A L

F . 4 3  S A L M O N  R O Y A L

F . 4 5  B E E F  Q U E E N

F . 4 6  T U N A C A D O
S P A R G E L , M A N G O , U M H Ü L L T  M I T  G U A C A M O L E  U N D

G E G R I L L T E  T U N A

G A R N E L E N  T E M P U R A / G U R K E , R U C C O L A / T R Ü F F E L  M A Y O /  O N
T O P  F L A M B I E R T E R  E N T R E C O T E

T E M P U R A  G A R N E L E N , A V O C A D O , M A N G O  U N D
U M H Ü L L T  M I T  F L A M B I E R T E N  L A C H S

G E M Ü S E  T E M P U R A / O N  T O P  S P I C Y  L A C H S  T A R T A R  M I T
T E R I Y A K I  S A U C E

G U R K E , M A N G O , F R I T T I E R T E  S P A R G E L , R U C C O L A
U M H Ü L L T  M I T  A V O C A D O   

F 4 7 . A V O C A D O  D R E A M

A L L E  S P E I S E N  M I T  S E S A M  U N D  C R E A M  C H E E S E

G E M Ü S E  T E M P U R A M A N T E L / G U R K E / S P I C Y  T U N A
T A R T A R / T E R I Y A K I  S A U C E / A V O  M A Y O ( F L A M B I E R T )

( F , I , E , G , M , S )

1 7 , 5 0

1 7 , 5 0

1 8 , 9 0

1 8 , 5 0

1 7 , 5 0

1 6 , 5 0

T O M A T E N  S A L S A

G U R K E , M A N G O , L A C H S H A U T  M I T  B A U C H  U M H Ü L L T
M I T  E B I  O N  T O P

F 4 8 . S A L M O N  B E L L Y 1 7 , 5 0



C R U N C H Y  R O L L S

T 5 0 . S A L M O N  C R U N C H Y

E

(Jeweils 10 Stk.) Frittierte Big Roll im Tempura-Teigmantel verfeinert
mit Mayonaise&LETOKY Sauce

T 5 4 . D U C K  C R U N C H Y  

T 5 1 . T U N A  C R U N C H Y

T 5 2 . E B I  C R U N C H Y

T 5 3 . C H I C K E N  C R U N C H Y

T 5 5 . V E G G I E  C R U N C H Y

B A R B A R I E  E N T E , M A N G O

T H U N F I S C H , G U R K E

L A C H S , A V O C A D O

E B I  T E M P U R A , M A N G O , G U R K E , A V O C A D O

A L L E  S P E I S E N  W E R D E N  M I T  I N G W E R , S E S A M
U N D  W A S A B I  S E R V I E R T

( G , I , S , M , E , D )

1 6 , 5 0

1 6 , 5 0

1 5 , 9 0

1 6 , 9 0

1 5 , 5 0

1 6 , 5 0

Alles wird mit Guacamole&Tomaten Salsa

F R I E D  C H I C K E N , G U R K E , A V O C A D O

S P A R G E L , G U R K E , A V O C A D O

T 5 6 . S P E C I A L  V E G G I E  C R U N C H Y  
G E G R I L L T E  A U B E R G I N E , Z U C C H I N I

1 6 , 9 0

I N  K N O B L A U C H  Ö L



N I G I R I

N 1 1 .  A V O C A D O

(Jeweils 2 Stk.) Beim Nigiri-Sushi wird der Reis und der daraufliegende
Fisch mit der Hand zu einer kleinen, zwei Finger breiten
Rolle gedrückt.

N 1 5 .  E B I

N 1 2 .  I N A R I

N 1 3 .  L A C H S

N 1 6 . T O B I K O  G U N K A N

N 1 8 . S P I C Y  S A L M O N  G U N K A N

N 2 0 . A A L

A L L E  S P E I S E N  W E R D E N  M I T
I N G W E R , S E S A M  U N D  W A S A B I  S E R V I E R T

N 1 7 . S P I C Y  T U N A  G U N K A N

N 1 9 . T H U N F I S C H

N 2 0 . F L A M B I E R T E R  L A C H S

N 2 1 . F L A M B I E R T E R  T U N A

5 , 5 0

5 , 5 0

6 , 2 0

6 , 5 0

6 , 2 0

6 , 5 0

6 , 5 0

6 , 5 0

6 , 8 0

7 , 5 0

( G )

6 , 6 0

( I , G )

( K )

( F )

( F , G , D )

( F , G , D )

( F )

( F , G , I , )

( F , G , I , E )

( F , G , I , E )

( I , G )



S A S H I M I

L A C H S , T U N A , E B I  9  S T K

S 3 0 . S A L M O N  S A S H I M I

Sashimi ist in der japanischen Küche eine beliebte
Zubereitungsart vom rohen Fisch und Meeresfrüchten ohne
Reis

S 3 1 . T U N A  S A S H I M I

S 3 2 . D E L U X E  S A S H I M I

A L L E  S P E I S E N  W E R D E N  M I T
I N G W E R , S E S A M  U N D  W A S A B I  S E R V I E R T

L A C H S  3  S T K

T H U N F I S C H  3  S T K

( F , G )

8 , 9 0

9 , 9 0

2 6 , 9 0



I N S I D E  O U T

I 6 0 .  A L A S K A

(Jeweils 8 Stk.)Der Reis ist aussen am Noriblatt angebracht und oft mit
Sesam und kleinen Fischeiern verziert. LETOKY Sauce und japanischer
Mayo

I 6 4 . E B I

I 6 1 . M A G U R O

I 6 2 . C H I C K E N

I 6 3 . D U C K

I 6 5 . E G G P L A N T

I 6 8 . C A L I F O R N I A

T U N A , G U R K E , T O B I K O

L A C H S , A V O C A D O , T O B I K O

A L L E  S P E I S E N  W E R D E N  M I T  I N G W E R , S E S A M
U N D  W A S A B I  S E R V I E R T

F R I E D  C H I C K E N , Z U C C H I N I , C R E A M  C H E E S E

B A R B A R I E  E N T E , G E L B E R  R E T T I C H

A V O C A D O , C R E A M  C H E E S E
G A R N E L E N  I M  T E M P U R A M A N T E L , G U R K E

S U R I M I , A V O C A D O , G U R K E , T O B I K O

( E , G , I , S )

1 2 , 0 0

1 2 , 5 0

1 0 , 5 0

A U B E R G I N E  I N  K N O B L A U C H  Ö L , G U R K E

I 6 6 . Z U C C H I N I
Z U C C H I N I  I N  K N O B L A U C H  Ö L , G U R K E

I 6 7 . I N A R I  
T O F U , G E L B E R  R E T T I C H

1 2 , 5 0

1 3 , 9 0

1 2 , 5 0

1 1 , 9 0

1 1 , 9 0

1 1 , 9 0



M A K I

M 1 .  A V O C A D O

(Jeweils 8 Stk). Maki-Sushi sind mit einer Bambusmatte
(Makisu) gerollte Stücke. Es wird für gewöhnlich in Nori
eingepackt.

M 4 .  E G G P L A N T

M 2 .  K A P P A

M 3 .  O S H I N K O

M 6 .  Z U C C H I N I

M 7 .  L A C H S  

M 8 .  T H H U N F I S C H

M 9 .  E B I  T E M P U R A

A L L E  S P E I S E N  W E R D E N  M I T
I N G W E R , S E S A M  U N D  W A S A B I  S E R V I E R T

M 1 1 . D U C K

G E L B E R  R E T T I C H

G U R K E

5 , 5 0

( 8 )

5 , 5 0

5 , 5 0

( G )

A U B E R G I N E

M 1 0 . C H I C K E N

E N T E

G A R N E L E N  I M  T E M P U R A M A N T E L

M 1 2 . K A N I
K R E B S F L E I S C H I M I T A T

5 , 5 0

5 , 9 0

6 , 5 0

7 , 0 0

7 , 5 0

7 , 0 0

8 , 5 0

6 , 5 0



S U S H I  S E T S

V E G G I E  S E T  
8 Stk. Veggie I.O
8 Stk. Avocado Maki
8 Stk. Kappa Maki
1 Stk. Avocado Nigiri
Seetangsakat 

S A L M O N  M E N Ü

C H I C K E N  C H I C K E N

A L L E  S U S H I  -  S P E I S E N  W E R D E N  M I T  S O J A S O S S E ,
W A S A B I  U N D  E I N G E L E G T E M  I N G W E R  S E R V I E R T .

8Stk. Alaska I.O
3 Stk Lachs Sashimi
2 Stk Nigiri Lachs 

8 Stk. Chicken Crunchy
8 Stk. Chicken Maki

N I C K Y S  O C E A N  D R I V E R

( F , I , M , K , G , S )

2 1 , 5 0

2 6 , 5 0

2 3 , 5 0

2 0 , 5 0

10 stk. Crunchy Lachs 
3 Stk Lachs Sashimi
2 Stk Nigiri Tuna
Seetangsakat 

D O N A L D  D U C K
8 Stk. Duck Crunchy
8 Stk. Duck Maki

2 1 , 5 0

C O U P L E  S E T
(für 2 Personen)
Seetangsalat
2 Stk. Nigiri
4 Stk. Sashimi
8 Stk. Maki
8 Stk. Special Freestyle Inside-Out
8 Stk. Tempura Big Roll

B I G  B O S S  T O M
(für 3 Personen)
Seetangsalat
16 Stk. Maki
8 Stk. Inside-Out
8 Stk. Special Freestyle Inside-Out
8 Stk. Tempura Bi

(für 3 Personen)
Seetangsalat
3 Stk. Nigiri
6 Stk. Sashimi
16 Stk. Maki
8 Stk. Special Freestyle Inside-Out
8 Stk. Tempura Big Roll

5 5 , 0 0

7 6 , 5 0



K 2 . P R I N C E & P R I N C E S S
Smash Kartoffeln mit Hähnchen Karaage
und japanischer
Bratensauce

K I D S  M E N Ü

K 3 . V E G G I E  K I D S  

K 1 . B A B Y  B O S S
Knusprige Süsskartoffelpommes mit Hähnchen Karaage mit
Teriyaki
Sauce mit Pinky Mayo
 

8 Stk. Veggie Mini Frühlingsrollen mit
Erdnuss Sauce und Reis

( E , 1 , 4 , G )

( G , 4 )

( E , G , I , A )

8 , 9 0

8 , 9 0

8 , 9 0



D 2 . G R E E N  B A N A N A
Gebackene Bananen in grünen Reisflocken 
und Honig

D E S S E R T S

M O C H I  H A R M O N Y ( 3 . S T K )
Mochi Eis von Tom´s Empfehlung

Für den süssen Gaumen

D 5 . C R E M E  B R U L E E  M A T C H A
Creme Brulee mit flambiertem Zucker und Matcha
on Top

D 3 . B A N A N A  C A K E
gedämpfte Banane in einem Klebreis Mantel und Kokos
Sauce

D 1 . M A N G O  S T I C K Y  R I C E
Frischer Mango mit Mango Klebreis und Mango Sauce

1 0 , 9 0

5 , 9 0

5 , 9 0

5 , 9 0

6 , 5 0



GETRÄNKEG E T R Ä N K E
KARTEKARTE

Jede Straße 123, Jede Stadt

Borcelle Restaurant

superduperseite.de

Öffnungszeiten
Sonntag - Donnerstag : 11:00 - 21:00 Uhr

Freitag + Samstag : 11:00 - 23:00 Uhr



W A S S E R
P A N N A  0 , 2 5  S T I L L

P A N N A  0 , 7 5  S T I L L

S A N  P E L L E G R I N O  0 , 3 3  S P A R K L I N G

S A N  P E L L E G R I N O  0 , 7 5  S P A R K L I N G

C O L A  0 , 3 3  

S O F T D R I N K S

S A F T

C O L A  Z E R O  0 , 3 3

A P F E L S C H O R L E

A P F E L S A F T

M A R A C U J A S A F T

J O H A N N I S B E E R S A F T

L Y C H E E S A F T

F A N T A  0 , 2 / 0 , 5

S P R I T E  0 , 2 / 0 , 5

S P E Z I  0 , 2 / 0 , 5

S C H R O L E

M A N G O S A F T

M A R A C U J A S C H O R L E

L Y C H E E S C H O R L E

M A N G O S C H O R L E

J O H A N N I S B E E R S C H O R L E

3 , 2 0

6 , 5 0

4 , 2 0

5 , 2 0

3 , 2 0

6 , 5 0

4 , 2 0

5 , 2 0

5 , 2 0

5 , 5 0

5 , 5 0

5 , 5 0

5 , 5 0

5 , 5 0

5 , 0 0

5 , 0 0

5 , 0 0

5 , 0 0

5 , 0 0

 0 , 2 / 0 , 5

 0 , 2 / 0 , 5

 0 , 2 / 0 , 5

 0 , 2 / 0 , 5

 0 , 2 / 0 , 5

 0 , 2 / 0 , 5

 0 , 2 / 0 , 5

 0 , 2 / 0 , 5

 0 , 2 / 0 , 5

 0 , 2 / 0 , 5

3 , 2 0

3 , 2 0

3 , 2 0

3 , 5 0

3 , 5 0

3 , 5 0

3 , 5 0

3 , 5 0

3 , 2 0

3 , 2 0

3 , 2 0

3 , 2 0

3 , 2 0



H O M E M A D E  L E M O N A D E S

G I N G E R , I N G W E R , M I N Z E , S O D A , L I M E T T E N

N I C K Y ´ S  B L I S S

alkoholfreie Limonaden

T R O P I C A L  S U N

L Y C H E E  B O M B

P A S S I O N  K I S S

S P I C E & G I N G E R

L I M E  O N  I C E
L I M E T T E N , S O D A , Z U C K E R S I R U P , M I N Z E

M A R A C U J A , M A N G O , S C H W A R Z T E E , L I M E T T E N

M A R A C U J A S A F T , M I N Z E , S O D A , L I M E T T E N

W I L D B E R R Y , S O D A , B E E R E N , L I M E T T E N

L Y C H E E S A F T , G R A N A T A P F E L S I R U P , , S O D A , L I M E T T E N

7 , 0 0

7 , 0 0

7 , 0 0

7 , 0 0

7 , 0 0

7 , 0 0



E S P R E S S O  M A C C H I A T O

E S P R E S S O

I N G W E R T E E

MINZE,ZITRONE,INGWER&HONIG

H O T D R I N K S

D O P P E L T E R  E S P R E S S O

K A F F E E

C A P P U C C I N O

L A T T E  M A C C H I A T O

M I N Z T E E E

Z I T R O N E N G R A S T E E

S E N C H A  G R Ü N T E E

J A S M I N T E E

ZITRONENGRAS,ZITRONE&HONIG

INGWER,ORANGE&HONIG

2 , 8 0

4 , 0 0

4 , 5 0

4 , 0 0

4 , 0 0

4 , 5 0

3 , 2 0

3 , 8 0

3 , 2 0

4 , 5 0

4 , 5 0



A P E R E T I V

A P E R O L , S O D A , P R O S E C C O , O R A N G E

V E R Y  B E R R Y

L I L L E T  V I V E

A P E R O L  S P R I T Z

H U G O  

S A R T I  S P R I T Z

C A M P A R I  S P R I T Z

S A R T I , P R O S E C C O , S O D A

L I M E T T E N , S O D A , P R O S E C C O , M I N Z E

W I L D B E R R Y  S O D A , B E E R E N , M I N Z S T A N G E

 L I L L E T , T O N I C  W A T E R , G U R K E , M I N Z S T A N G E

C A M P A R I , P R O S E C C O , S O D A ,

N O N  A L C O H O L I C  A P E R E T I V
A L K O H O L F R E I E R  G I N , P R O S E C C O  0 %

A P E R O L , S O D A , P R O S E C C O , O R A N G E

V E R Y  B E R R Y

L I L L E T  V I V E

A P E R O L  S P R I T Z

H U G O  
L I M E T T E N , S O D A , P R O S E C C O , M I N Z E

W I L D B E R R Y  S O D A , B E E R E N , M I N Z S T A N G E

 L I L L E T , T O N I C  W A T E R , G U R K E , M I N Z S T A N G E

7 , 5 0

7 , 5 0

7 , 5 0

7 , 5 0

7 , 5 0

7 , 5 0

7 , 5 0

7 , 5 0

7 , 5 0

7 , 5 0

Y U Z U  S P R I T Z
Y U Z U , S O D A , P R O S E C C O

7 , 5 0



N O N  A L C O H O L I C

L E T O K Y  V I R G I N  M U L E

L E T O K Y  R O Y A L

R I S I N G  Y U Z U

S A I G O N  M U L E

 W H I S K E Y  S O U R

E S P R E S S O  M A R T I N I

W H I S K E Y , Z I T R O N E N S A F T , S I R U P

 G I N , Y U Z U , G I N G E R  A L E , L I M E T T E N S A F T

S P I C Y  G I N G E R , L I M E T T E N , Y U Z U

M A R A C U J A , G I N G E R
A L E , L I M E T T E N , R O H R Z U C K E R

Y U Z U  B R E E Z E

A L C O H O L I C  C O C K T A I L S

 V O D K A , S P I C Y  G I N G E R , L I M E T T E N

G I N , T O N I C  W A T E R

E S P R E S S O , V O D K A , Z U C K E R S I R U P , K A F F E E L I K Ö R

P A S S I O N F R U I T , V O D K A , L I M E T T E N
S A F T , Z U C K E R S I R U P

P O R N S T A R  M A R T I N I

1 1 , 0 0

1 1 , 0 0

1 1 , 0 0

1 1 , 0 0

1 1 , 0 0

1 1 , 0 0

9 , 5 0

9 , 5 0



S C H Ä F F L E R  W E I Z E N

T I G E R  B E E R / S I N G A P U R  

S C H Ä Ä F L E R  W E I Z E N  A L K O H O L F R E I

B I E R

A L L G Ä U E R  H E L L E S  

0 , 3 3

5 , 0 0

5 , 0 0

5 , 0 0

4 , 0 0

0 , 5

0 , 5

0 , 5

P R O S E C C O

C O N C A  D ´ O R O

R O S A  C O N C A  D ´ O R O  R O S E

0 , 7 5

0 , 7 5

2 6 , 5 0

2 6 , 5 0

0 , 2

0 , 2

5 , 5 0

5 , 5 0



W E I S S W E I N

R O T W E I N

R O S É  

P R I M I T I V O  C A N T I N O  D E  F A L C O

G R A U B U R G U N D E R  M E I S E R

S A G E N H A F T  2 0 2 5  T R O C K E N

C A S E L L O  B O N D O N I

6 , 5 0

6 , 5 0

0 , 2

0 , 2

0 , 7 5

0 , 7 5 2 9 , 5 0

2 6 , 5 0

6 , 5 00 , 2 0 , 7 5 2 4 , 5 0

6 , 5 00 , 2 0 , 7 5 2 3 , 5 0


	Fine Asian Fusion Cuisine
	ZAHLUNGEN
	Allergenkarte
	Bitte informieren Sie unser Servicepersonal über Allergien oder Unverträglichkeiten. Trotz größter Sorgfalt können Kreuzkontaminationen nicht vollständig ausgeschlossen werden.
	Gesetzlich deklarationspflichtige Allergene (EU)

	STARTERS
	01.NICKYS STARTER TRAY(CHEF´S CHOICE)
	Edamame, Mangosalat,Frühlingsrolle, Ha Cao, Kaarage, Sommerrollen, Casava Chips,

	02.EDAMAME
	Blanchierte junge Soja Bohnen
	A.Meersalz
	B.Chilli und Salz

	03.CARPACCIO
	Feine Fisch Scheiben in einer Ponzu Sauce
	A.Lachs
	B.Tuna

	04.VIETNAM FRÜHLINGSROLLEN 2 STK.
	Hausgemachte Frühlingsrolle gefüllt mit Hähnchenfleisch,Garnelen,Karotten, Mu-er Pilzen und Kohlrabi ,dazu eine Limetten-Fisch Vinegrette A. 6 Stk. vegetarische Frühlingsrollen mit Süss-Sauer Sauce

	05.DIAMONDS SOMMERROLLE
	Vietnamesiche Reispapier Rolle mit Salate, Gurke, Mang, frischen Kräuter und  Reisnudeln, dazu eine Erdnuss Kokos Dip Wahlweise: A. Tofu  B. Hähnchen C. Garnelen


	STARTERS
	06.BAO BUNS
	Asiatische Burger aus Hefeklößen belegt mit Salaten,Gurken,Sauer Gemüse und Kräutern
	A.Tofu mit Pinky Mayo
	B.Hähnchen Karaage und Cocktail Sauce
	C.Ebi Tempura und Trüffel Mayo
	D.Chicken Cha Su mit Cocktail Sauce
	E.Combo Menü 3 Sorten

	07.DIM SUM
	Gedämpfte Teigtaschen mit einer Limetten-Soja Dip
	A.Ha Cao mit Garnelen
	B.Su Mai mit Hähnchen und Garnelen
	C.Gyoza Chicken
	D.Veggie Gyoza

	08.TORI KARAAGE
	knusprige jap.Hähnchen Nuggets dazu drei Dips

	09.THREE TIGER
	3 knusprige Garnelen im Tempuramantel serviert mit einer Trüffel  Mayonaise

	10.THAI SOUP
	kräftige,würzige Hühnerbrühe  bestehend aus Kokosmilch,Zitronengras Tom Yum, Champignons,Tomaten,Koriander&Thai Basilikum wahlweise mit: A.Tofu B.Hühnerfleisch C.Garnelen D.Lachs


	STARTERS
	11.GYOZA SOUP
	Gefüllte Teigtaschen Suppe mit Gemüse
	A.Veggie B.Hähnchen

	12.MANGO SALAD
	Mangostreifen,Gurke,Karotten,verfeinert in einer Limetten-Fisch-Dressing. Als Topping Erdnüsse,Koriander und Minze. Vegan oder vegetarisch mit Ponzu-Ananas Dressing
	wahlweise mit: A.Tofu B.Hühnerfleisch C.Garnelen

	13.PAPAYA SOM TAM
	Knackige Papaya Streifen in einer Ananas-Limetten Vinegrette.Verfeinert mit Karotten,Tomaten und Erdnüssen
	wahlweise mit: A.Pur B.Garnelen

	14.WAKAME
	Seetang Salat,Avocado,Sesam  wahlweise mit:
	A.flambierter Lachs B.Thunfischwürfeln C.Grüner Wakame

	15.TARTARE
	Tobiko ubd LETOKY Chip und Ponzu,Trüffelöl
	A,Lachs Tartare B.Tuna Tartare


	HAUPTSPEISEN
	19.LETOKY GRILL
	Brokkoli,grüne Bohnen,Zucchini,Karotten dazu einer Beilage
	Wahlweise: A.Gegrillte Garnelen mit Reis und Hauseigener Kräuterbutter B.Entrecote(ca.250g Medium) mit Süsskartoffel Pommes und Trüffel Mayonaise C.Gegrillte Dorade mit Smash Kartoffeln japanischer Art und Braten Sauce D.Lachssteak(ca.250g Medium Well)auf Reis nit Teriyaki Sauce F.Barbarie Ente mit Smash Kartoffeln Japanischer Braten Sauce

	20.CREAMY COCO THAI ART
	Cremiges rotes Curry mit Brokkoli,Zucchini,grünen Bohnen, Blumenkohl,Bambussprossen und Paprika. Auch mit Grünen Curry möglich. Dazu ein kleinen Salat. Serviert mit Duftreis  Wahlweise mit: A.Tofu B.Hühnerfleisch C.Rindfleisch D.Gegrillte Barbarie Ente E.Gegrillte Garnelen

	21.KARE RAISU
	Japanische Curry mit Kartoffeln und Möhren dazu wird Reis serviert
	A.Gemüse Tempura B.Hähnchen Karaage C.Ebi Tempura

	22.PEANUT LOVER
	Erdnusssoße mit Kokosmilch,Brokkoli,Zucchini,Karotten und Paprika. Dazu ein kleinen Salat und Erdnüssen. Serviert mit Duftreis wahlweise mit A.Tofu B.gebratenes Hühnchen C.knusprige Karaage Hühnchen D.Gegrillte Barbarie Ente


	HAUPTSPEISEN
	23.FLYING UDON
	Udonnudeln gebraten mit Brokkoli,Zucchini,Karotten und Paprika  in einer Teriyaki Sauce. Als Topping Erdnüsse,Röstzwiebeln und Koriander wahlweise mit A.Tofu B.Hühnerfleisch C.knuspriges Karaage Hähnchen D.Rindfleisch F.Barbarie Ente E.gegrillte Garnelen und Entrecote

	24.PHO HANOI
	Traditionelle vietnamesische Nudelsuppe in einer kräftigen Rinderbrühe serviert mit Reisbandnudeln,Frühlinsgzwiebeln und Koriander. Dazu wird separat Sojasprossen,Limetten,Basilikum und Chilis wahlweise mit: Hühnerfleisch  Rindfleisch

	25.BUN VIETNAM
	Reisnudeln mit einer Limetten-Fisch Vinegrette Zwiebeln,Karotten,gemischter Salat und Zitronengras. Erdnüsse,Röstzwiebeln und Koriander. wahlweise mit: A.Tofu B.Hühnerfleisch C.Rindfleisch D.gegrillte Garnelen E.Frühlingsrollen


	LETOKY BOWLS
	(G,I,S,M,E,D)
	B30.SALMON BOWL
	SALAT,,AVOCADO,GURKE,RETTICH
	SPICY LACHS TARTAR
	16,50

	B31.TUNA BOWL
	SALAT,AVOCADO,GURKE,RETTICH
	SPICY TUNA TARTAR
	16,90

	B31.TOFU BOWL
	SALAT,,AVOCADO,GURKE,RETTICH
	CRUNCHY TOFU
	14,90

	B31.CHICKEN BOWL
	SALAT,,AVOCADO,GURKE,RETTICH
	CRISPY CHICKEN
	15,90
	ALLE SPEISEN WERDEN MIT INGWER,SESAM UND WASABI SERVIERT


	FAVOURITE
	(F,I,E,G,M,S)
	ALLE SPEISEN MIT SESAM UND CREAM CHEESE
	F.42 NICKYS SMILE
	17,50
	TEMPURA GARNELEN,AVOCADO,MANGO UND UMHÜLLT MIT FLAMBIERTEN LACHS
	17,50

	F.43 SALMON ROYAL
	GEMÜSE TEMPURA/ON TOP SPICY LACHS TARTAR MIT TERIYAKI SAUCE

	F.44.TUNA ROYAL
	18,50
	GEMÜSE TEMPURAMANTEL/GURKE/SPICY TUNA TARTAR/TERIYAKI SAUCE/AVO MAYO(FLAMBIERT)

	F.45 BEEF QUEEN
	18,90
	GARNELEN TEMPURA/GURKE,RUCCOLA/TRÜFFEL MAYO/ ON TOP FLAMBIERTER ENTRECOTE

	F.46 TUNACADO
	17,50
	SPARGEL,MANGO,UMHÜLLT MIT GUACAMOLE UND GEGRILLTE TUNA

	F47.AVOCADO DREAM
	16,50
	GURKE,MANGO,FRITTIERTE SPARGEL,RUCCOLA UMHÜLLT MIT AVOCADO

	F48.SALMON BELLY
	17,50
	GURKE,MANGO,LACHSHAUT MIT BAUCH UMHÜLLT MIT EBI ON TOP


	CRUNCHY ROLLS
	(G,I,S,M,E,D)
	Alles wird mit Guacamole&Tomaten Salsa
	T50.SALMON CRUNCHY
	16,50
	LACHS,AVOCADO


	T51.TUNA CRUNCHY
	16,90
	THUNFISCH,GURKE

	16,50

	T52.EBI CRUNCHY
	EBI TEMPURA,MANGO,GURKE,AVOCADO
	15,90

	T53.CHICKEN CRUNCHY
	T54.DUCK CRUNCHY
	BARBARIE ENTE,MANGO
	16,90

	T55.VEGGIE CRUNCHY
	SPARGEL,GURKE,AVOCADO
	15,50
	16,50

	T56.SPECIAL VEGGIE CRUNCHY
	GEGRILLTE AUBERGINE,ZUCCHINI
	IN KNOBLAUCH ÖL
	ALLE SPEISEN WERDEN MIT INGWER,SESAM UND WASABI SERVIERT


	NIGIRI
	(G)
	N11. AVOCADO
	5,50

	N12. INARI
	5,50
	(I,G)

	N13. LACHS
	6,20
	(I,G)

	N15. EBI
	6,50
	(K)

	N16.TOBIKO GUNKAN
	(F)
	6,20

	N17.SPICY TUNA GUNKAN
	(F,G,D)
	6,50

	N18.SPICY SALMON GUNKAN
	(F,G,D)
	6,50

	N19.THUNFISCH
	6,50
	(F)

	N20.AAL
	6,60
	(F,G,I,)

	N20.FLAMBIERTER LACHS
	(F,G,I,E)
	6,80

	N21.FLAMBIERTER TUNA
	(F,G,I,E)
	7,50
	ALLE SPEISEN WERDEN MIT INGWER,SESAM UND WASABI SERVIERT


	SASHIMI
	(F,G)
	S30.SALMON SASHIMI
	8,90
	LACHS 3 STK

	S31.TUNA SASHIMI
	9,90
	THUNFISCH 3 STK

	S32.DELUXE SASHIMI
	26,90
	LACHS,TUNA,EBI 9 STK
	ALLE SPEISEN WERDEN MIT INGWER,SESAM UND WASABI SERVIERT


	INSIDE OUT
	(E,G,I,S)
	I60. ALASKA
	12,00
	LACHS,AVOCADO,TOBIKO

	I61.MAGURO
	12,50
	TUNA,GURKE,TOBIKO

	I62.CHICKEN
	12,50
	FRIED CHICKEN,ZUCCHINI,CREAM CHEESE

	I63.DUCK
	13,90
	BARBARIE ENTE,GELBER RETTICH

	I64.EBI
	12,50
	GARNELEN IM TEMPURAMANTEL,GURKE
	AVOCADO,CREAM CHEESE

	I65.EGGPLANT
	11,90
	AUBERGINE IN KNOBLAUCH ÖL,GURKE

	I66.ZUCCHINI
	11,90
	ZUCCHINI IN KNOBLAUCH ÖL,GURKE

	I67.INARI
	11,90
	TOFU,GELBER RETTICH
	10,50

	I68.CALIFORNIA
	SURIMI,AVOCADO,GURKE,TOBIKO
	ALLE SPEISEN WERDEN MIT INGWER,SESAM UND WASABI SERVIERT


	MAKI
	(G)
	M1. AVOCADO
	5,50

	M2. KAPPA
	5,50
	GURKE

	M3. OSHINKO
	5,50
	(8)
	GELBER RETTICH

	M4. EGGPLANT
	5,90
	AUBERGINE

	M6. ZUCCHINI
	5,50

	M7. LACHS
	6,50

	M8. THHUNFISCH
	7,00

	M9. EBI TEMPURA
	7,50
	GARNELEN IM TEMPURAMANTEL

	M10.CHICKEN
	7,00

	M11.DUCK
	8,50
	ENTE

	M12.KANI
	6,50
	KREBSFLEISCHIMITAT
	ALLE SPEISEN WERDEN MIT INGWER,SESAM UND WASABI SERVIERT


	SUSHI SETS
	(F,I,M,K,G,S)
	ALLE SUSHI - SPEISEN WERDEN MIT SOJASOSSE, WASABI UND EINGELEGTEM INGWER SERVIERT.
	VEGGIE SET

	21,50
	8 Stk. Veggie I.O 8 Stk. Avocado Maki 8 Stk. Kappa Maki 1 Stk. Avocado Nigiri Seetangsakat
	NICKYS OCEAN DRIVER

	26,50
	10 stk. Crunchy Lachs  3 Stk Lachs Sashimi 2 Stk Nigiri Tuna Seetangsakat

	BIG BOSS TOM
	76,50
	SALMON MENÜ
	23,50
	8Stk. Alaska I.O 3 Stk Lachs Sashimi 2 Stk Nigiri Lachs

	20,50
	CHICKEN CHICKEN
	8 Stk. Chicken Crunchy 8 Stk. Chicken Maki
	(für 3 Personen) Seetangsalat 3 Stk. Nigiri 6 Stk. Sashimi 16 Stk. Maki 8 Stk. Special Freestyle Inside-Out 8 Stk. Tempura Big Roll

	DONALD DUCK
	21,50
	8 Stk. Duck Crunchy 8 Stk. Duck Maki

	COUPLE SET
	55,00
	(für 2 Personen) Seetangsalat 2 Stk. Nigiri 4 Stk. Sashimi 8 Stk. Maki 8 Stk. Special Freestyle Inside-Out 8 Stk. Tempura Big Roll


	KIDS MENÜ
	K1.BABY BOSS
	Knusprige Süsskartoffelpommes mit Hähnchen Karaage mit Teriyaki Sauce mit Pinky Mayo

	K2.PRINCE&PRINCESS
	Smash Kartoffeln mit Hähnchen Karaage und japanischer Bratensauce

	K3.VEGGIE KIDS
	8 Stk. Veggie Mini Frühlingsrollen mit Erdnuss Sauce und Reis


	DESSERTS
	Für den süssen Gaumen
	D1.MANGO STICKY RICE
	Frischer Mango mit Mango Klebreis und Mango Sauce

	D2.GREEN BANANA
	Gebackene Bananen in grünen Reisflocken  und Honig

	D3.BANANA CAKE
	gedämpfte Banane in einem Klebreis Mantel und Kokos Sauce

	MOCHI HARMONY(3.STK)
	Mochi Eis von Tom´s Empfehlung

	D5.CREME BRULEE MATCHA
	Creme Brulee mit flambiertem Zucker und Matcha on Top
	Borcelle Restaurant
	Öffnungszeiten


	WASSER
	SOFTDRINKS
	SAFT
	SCHROLE
	HOMEMADE LEMONADES
	alkoholfreie Limonaden
	NICKY´S BLISS
	LYCHEE BOMB
	PASSION KISS
	SPICE&GINGER
	TROPICAL SUN
	LIME ON ICE

	HOTDRINKS
	ESPRESSO
	ESPRESSO MACCHIATO
	2,80
	3,20

	DOPPELTER ESPRESSO
	3,80

	KAFFEE
	CAPPUCCINO
	LATTE MACCHIATO
	3,20
	4,00
	4,50

	SENCHA GRÜNTEE
	4,00

	JASMINTEE
	4,00

	INGWERTEE
	4,50

	MINZTEEE
	4,50

	ZITRONENGRASTEE
	4,50


	APERETIV
	VERY BERRY
	7,50

	LILLET VIVE
	7,50

	APEROL SPRITZ
	7,50

	HUGO
	7,50

	SARTI SPRITZ
	CAMPARI SPRITZ
	7,50
	7,50

	YUZU SPRITZ
	7,50


	NON ALCOHOLIC APERETIV
	VERY BERRY
	7,50

	LILLET VIVE
	7,50

	APEROL SPRITZ
	7,50

	HUGO
	7,50


	NON ALCOHOLIC
	LETOKY VIRGIN MULE
	YUZU BREEZE
	9,50
	9,50


	ALCOHOLIC COCKTAILS
	RISING YUZU
	11,00

	SAIGON MULE
	11,00

	WHISKEY SOUR
	11,00

	LETOKY ROYAL
	11,00

	ESPRESSO MARTINI
	11,00

	PORNSTAR MARTINI
	11,00


	BIER
	TIGER BEER/SINGAPUR
	SCHÄFFLER WEIZEN
	SCHÄÄFLER WEIZEN ALKOHOLFREI
	ALLGÄUER HELLES
	0,33
	0,5
	0,5
	0,5

	PROSECCO
	CONCA D´ORO
	5,50
	0,2
	0,75
	5,50
	ROSA CONCA D´ORO ROSE
	0,2
	0,75

	WEISSWEIN
	GRAUBURGUNDER MEISER
	0,2
	6,50
	0,75
	26,50
	CASELLO BONDONI
	0,2
	6,50
	0,75
	29,50

	ROTWEIN
	0,2
	6,50
	0,75
	24,50
	PRIMITIVO CANTINO DE FALCO

	ROSÉ
	SAGENHAFT 2025 TROCKEN
	0,2
	6,50
	0,75
	23,50


